
 

 

Menu gastronomico serale 
20-28 Maggio 2022 

 

Gnocchetti all’aglio orsino di Nivo in burro nocciolato 

Sbriciolata di büscion di capra bio 

Pomodorino dattero confit e pancetta bio croccante 

 
*** 

 
Costolette d’agnello profumate al timo con salsa al rafano 

Asparagi gratinati con besciamella al basilico 

Pom crù 

 
*** 

 
Torta Disgustibus 

rivisitazione della Zuger Kirshtorte alla moda dello chef 

 

CHF 48.00 

 

Prodotti della nostra azienda agricola “La Parpaiora” 

 


